PRODUCTEN VAN

DE STREEKZ

Wie er niet bekend is moet soms even
zoeken naar Dé Streekzaak op het
Marktplein in Geldermalsen, maar dan kan
het grote genieten beginnen! Op de kaart
van ‘het eetlokaal’ en bijbehorend terras
staat een ruime keuze aan luxe broodjes,
salades, soep, tosti’s en uiteraard gebak.
Op reservering serveren ze er ook een
heerlijke High-Tea. Of heb je liever een
glas wijn of appelcider of wil je een van
de vele bieren uit de streek proeven?
Ook dat kan, al dan niet in combinatie

met een lekkere borrelplank of portie
bitterballen. Ook binnen in de streekwinkel
is het genieten van al het lekkers wat de
Betuwe biedt. De tip van eigenaren Koen
en Gerard: Het assortiment fruitchocolade

| SMAKELIJK

en choco-specials, gemaakt op een
steenworp afstand van De Streekzaak.

HET IS VERFRISSEND, FRUITIG EN
LEKKER: FRUITSECCO’S

Je zit na het werk of in het weekend lekker
buiten in de zon; windstil en 25 °C... Je
hebt zin in iets lekkers..., iets kouds..., iets
anders..., iets verfrissends.... Wat dacht

je van een fruitsecco? Een sprankelende
frisse fruitwijn gemaakt van aardbeien,
appels, kersen of frambozen. Heerlijk

fris, een beetje droog (appelsecco), zoet
(aardbeien- en frambozensecco) of juist
aromatisch (kersensecco), maar bovenal:
je proeft de smaak van puur fruit!. En niet
onbelangrijk: er zijn geen kunstmatige
geur-, kleur- en smaakstoffen toegevoegd.
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BROODJE PITTIGE KIP

Ingrediénten:

» 200 gram gemarineerde kipdijfilet
- 1 meergranen- of Italiaanse bol

- rucola

- 1 bosuiin ringen gesneden

» geraspte peen

» smokey bbg-saus

Bereiding:

Snij de kipdijfilet in plakjes en bak
deze goudbruin.

Snij het broodje open, doe er een
handvol rucola en wat geraspte peen
en driekwart van de bosui op.

Leg hier de gebakken kipdijfilet op,
doe er nog wat bosui en de Smokey
BBQ-saus overheen en smullen maar...




